Anexa 6.1.1 - Specificatii tehnice (B)

Tithul subprolectulul: Sansd 2 Fducat
Acord de g

Nr. 269 / 07.06.2024

FORMULAR DE SPECIFICATII TEHNICE
privind cheltuieli efectuate pentru Instruire —
»Servicii masa catering” (pozitia 68 din PA)

Denumirea achizitiei: ,Servicii masa catering”

Specificatii tehnice solicitate

Denumire serviciu:
»Servicii masa catering” (pozitia 68 din PA)

Descriere generala:
Asigurare masa in regim de catering, pentru 29 persoane (25 elevi — grup tint3, 2 - studenti
tutori si 2 profesori insotitori

Detalii specifice si standarde tehnice minim acceptate de citre Beneficiar

Nr.persoane: 29 persoane

Locatia: Micul dejun si cina se vor servi in locatia de cazare (cdminul studentesc din Campus
T. Vladimirescu), iar pranzul, in locatia pusa la dispozitie de Facultatea de Stiinta si Ingineria
Materialelor lasi, Bdul Prof.Dimitrie Mangeron, nr.41

Perioada: 14.07 — 28.07.20242024

Caracteristici servicii masa:

Mic dejun - va cuprinde min 350 gr.alimente /portie (preparate carne, ou, branz3, cascaval,
legume), de exemplu:

Sandwich/Omleta/Ou, ochi/Cremvursti/ Carnaciori/Sunca/salam/muschi/Cascaval/
telemea/ branza topita/Rosii/castraveti/masline

laurt/ceai —min.200 g/mL/portie

Apa minerald/plata - 1 sticld de de min. 0,5 |/persoana

Prénz

1. Ciorba de pui/perisoare/legume/vacuta/fasole/ radauteana /de burta min 400 ml/portie,
2. Fel principal: Ceafa la cuptor/Friptura de pui /Lasagna de vita/Tochitura de porc/Gratar
din piept de pui/Crispy/Snitel/Friptura de curcan/Cotlet la tava in sos de rosii/Sarmale, min.
200 g/portie

Garnitura: Piure/ orez/ cartofi natur/ cartofi pai/ legume sote/ cus cus- min. 150 g/portie
Paine (alba si neagra) in cantitate de min.100 g per portie,

Salata/ muraturi- in cantitate de min.100-150 g/portie

Apa minerald/platd/ suc- 1 sticld de min. 0,5 |/persoana

Cina - va cuprinde min. 400 g alimente/portie

Crispy/Hamburger/Pui shanghai/Gratar/Spaghete bolognese/Pizza, etc.-min.250g/portie
Garnitura: Cartofi la cuptor/ cartofi pai/ orez - min.150g/portie

Paine (alba si neagra) in cantitate de min.100 g per portie,

Salata in cantitate de min.100-150 g/portie

Desert- min. de 80-100 g/portie

Apa minerala/platd/ suc- in cantitate de min. 0,5 L /persoana

Alte caracteristici:




Specificatii tehnice solicitate

e posibilitatea de a oferi mesele in regim de catering
e micul dejunininterval orar 7:00-9:00

e pranzul in interval orar 13:00 — 14:00

e cinaininterval orar 18:00 - 19:00

Conditii minime acceptate de catre Beneficiar

Meniul va fi alc3tuit in functie de preferintele consumatorilor transmise cu cel putin 24 de
ore Tnainte de ora de servire a mesei (in cazul in care se doreste meniu de post, vegetarian,
sau orice alt tip de meniu care include o restrictie alimentara)

Mancarea trebuie s ajunga la beneficiar in cele mai bune condisii de pdstrare si in cel mai
scurt timp de la preparare

Pachetele livrate vor contine tacAmuri de unica folosintd, servetele, piper, sare, scobitori,
etc.

Se va prezenta pentru fiecare fel de mancare servit, declaratia de conformitate, in
conformitate cu legistatia in viogoare

Furnizorul trebuie s3 aib3 la zi atestarile medico- sanitare ale locului de preparare a mincarii

Servirea va fi inclusa in pretul ofertei.

Meniul va fi diferit de la o zi la alta

Termen de prestare :
14 zile, perioada 14.07 —28.07.20242024

Nume:
Functie:

AXINTE Mihai
Director de grant

07.06.2024

IMPORTANTI

Nu este permisé indicareqa de cétre Beneficiar a unor Specificatii Tehnice care desemneqzd produse de
o anumitd origine/fabricatie sau procedee speciale, in cazul in care introducerea acestor specificatii
tehnice are co efect favorizarea, respectiv eliminarea unuia sau mai multor ofertanti.

Nu este permisd indicarea unei mdrci de fabricd sau de comert, a unui brevet de inventie, a unei
licente de fabricatie sou a unei anumite origini /productii. O astfel de indicatie este admisd numai
insotitd de mentiuneo ,,sau echivalent” si numai in situatia fn care Beneficiarul nu are posibilituteo de
a stabili altfel specificatii tehnice suficient de precise si inteligibile pentru ofertanti.




